Gusto Framitio

FOOD e WINE

CORTE BORROMEO HOTEL -

(.EXNA DEGUSTAZIONE

* IL PRIMITIVO:

L'INCONTRO TRA MANDURIA
| E GIOIA DEL COLLE

| VENERDI 17 DICEMBRE
"« DALLE 20.30 ALLE 2330

° VICO | MARCO GATTI, 11
MANDURIA {CENTRO STORICO}

Per info e prenotazioni:

+39 331 311 7513
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17 DICEMBRE

Cena Degustazione
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Gusto Primitive

FOOD e WINE

CORTE BORROMEO HOTEL —

IL PRIMITIVO: 2INCONTRO

MENU

VELLUTATA DI CAROTE E ZENZERO, CRACKER Al CEREALI,
LARDO AL PEPE NERO E MOUSSE DI PARMIGIANO
% Axa CHARME, ProDUTTORI DI MANDURIA, PRIMITIVO RosaTo MeTopo CHARMAT, 2020

ZUPPETTA DI CALAMARO, TAPENADE DI OLIVE E PREZZEMOLO
CHAKRA RosaTo, GiovAnNI AiELLo, GiolA peL CoLLe DOC PriMiTivo, 2020

CRESPELLA FATTA IN CASA, DOUXELLE DI CHAMPIGNON,
ERBORINATO E POLVERE DI CAPPERI
% Lirica, ProbutTORI DI MANDURIA, PRIMITIVO DI MANDURIA DOC, 2019

BOMBETTA DI CAPOCOLLO, RAPA 'NFUCATA E CACIOCAVALLO
% CHAKRA Rosso, GiovANNI AleLLo, GioiA peL CoLLe DOC PriMiTivo, 2017

(ROSTATA DI MELE E CREMA ALLA NOCCIOLA
% MApriGALE, PRoDUTTORI DI MANDURIA, PRIMITIVO DI MANDURIA DoLce NATURALE DOCG, 2019
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MEeNu coMmPLETO 40€ ‘..: ® LE BEVANDE ED IL COPERTO SONO INCLUSI.
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Gusto Primitive

FOOD e WINE

CORTE BORROMEO HOTEL —

IL PRIMITIVO: 2INCONTRO

MENU VEGETARIANO

VELLUTATA DI CAROTE E ZENZERO,
CRACKER Al CEREALI E MOUSSE DI PARMIGIANO
% Axa CHARME, PropuUTTORI DI MANDURIA, PRIMITIVO RosaTo MeTopo CHARMAT, 2020

INSALATINA DI FINOCCHIO, RICOTTA FRITTA, MARRON GLACE E SABA
%CHAKRA Rosato, Giovanni AietLo, Gioia pEL CotLe DOC Primitivo, 2020

CRESPELLA FATTA IN CASA, DOUXELLE DI CHAMPIGNON,
ERBORINATO E POLVERE DI CAPPERI
% Lirica, PrRobutTORI DI MANDURIA, PRIMITIVO DI MANDURIA DOC, 2019

CA\)OLO ARROSTO, PEPE NERO E SALSA AI.I.'UVA SPINA
% CHAKRA Rosso, GiovANNI AleLLo, GiolA pEL CoLLe DOC PriMiTivo, 2017

(ROSTATA DI MELE E CREMA ALLA NOCCIOLA
% MApRriGALE, PRODUTTORI DI MANDURIA, PRIMITIVO DI MANDURIA DoLce NATURALE DOCG, 2019

Menu coMPLETO 40€ ® LE BEVANDE ED IL COPERTO SONO INCLUSI.




